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Цель: Расширить знания детей 

о хлебе. Привить уважение к хлебу и 

людям, вырастившим его.

.



Задачи:
Обучающие:
Расширять представление детей о многообразии хлебных продуктов; 
расширить знания у детей о значении хлеба в жизни человека; 
показать, каким трудом добывается хлеб для народа и каждого из нас; 
учить применять полученные знания в продуктивных видах 
деятельности; побуждать к активным действиям в совместной 
деятельности со взрослыми и детьми.
Развивающие:
1. Развивать творчество и фантазию, мышление и любознательность, 
наблюдательность и воображение.
2. Обогащать словарь детей.
3. Научить детей концентрировать внимание и высказывать 
собственное мнение.
Воспитательные:
1. Формировать у детей положительную эмоциональную отзывчивость 
при рассматривании хлебных продуктов наших пекарей.
2. Воспитывать бережное отношение к хлебу, чувство благодарности и 
уважения к людям сельскохозяйственного труда



Методы исследования:

• сбор информации;

• беседы;

• наблюдения;

• экскурсия;

• эксперимент

• анализ.



Составление цепочки 
«Как хлеб нам на стол 

попадает»



Рассматривание иллюстраций



Рассматривание иллюстраций
«Техника, которая убирает урожай»





Д/и «Четвёртый лишний»



Исследовательская деятельность: 
рассматривание пшеницы, овса,

ячменя



Аппликация из пшеницы





Итоговое мероприятие с детьми
Старшей и подготовительной группы
«Хлеб-всему голова».



Результаты:

• у детей сформировалось представление о 

ценности хлеба;

• получили знания о том, как выращивали хлеб в 

старину, и как это происходит сейчас, хлеб – это итог 

большой работы многих людей;

• у ребят появился интерес к профессиям пекаря, 

комбайнера и к труду людей, участвующих в 

производстве хлеба;


